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Lampiran 1. Wawancara 

Pertanyaan :  

No Pertanyaan 

1.  Sejak tahun berapa UMKM Rempeyek “ Ciwa Hungry” berdiri? Dan bagaimana 

perjalanan UMKM ini hingga tetap berdiri seperti sekarang ?  

 

2. Bagaimana tahapan produksi yang dilakukan untuk pembuatan rempeyek ? 

 

3. Ada berapa jenis rempeyek yang dipasarkan? 

 

4. Berapa harga jual masing-masing jenis rempeyek? 

 

5. Apa saja bahan baku yang digunakan untuk pembuatan rempeyek ? 

 

6. Berapa Jumlah bahan baku yang dimiliki oleh UMKM Ciwa Hungry ?  

 

7.  Berapa harga beli bahan baku? 

 

8. Selama berjalannya usaha apa yang menjadi kendala dalam usaha tersebut? 

 

9.  Kapan terjadinya reschedule produksi dan apa penyebabnya? 

 

10. Berapa jumlah rempeyek yang terjual ketika terjadi reschedule produksi? 

 

11.  Berapa pengeluaran tambahan yang dikeluarkan oleh UMKM Ciwa Hungry 

setiap bulannya? 
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No Keterangan  

1 Pertanyaan 

 Sejak tahun berapa UMKM Rempeyek “ Ciwa Hungry” berdiri? Dan 

bagaimana perjalanan UMKM ini hingga tetap berdiri seperti sekarang ?  

 Jawaban 

UMKM Ciwa Hungry berdiri tahun 2020, awal ciwa hungry awal berdiri 

dimasa awal - awal covid muncul, ciwa hungry ini merupakan salah satu 

usaha dibidang makanan ringan salah satunya rempeyek. Awal berdiri 

umkm ini konsumennya banyak dan semakin hari semakin bertambah, 

alasannya karna cita rasa ciwa hungry dan pengemasan yang menarik. 

Akan tetapi, semakin lama banyak orang yang bangun usaha yang sama 

sehingga umkm kami ini mengalami penurunan permintaan dan selain 

itu beberapa karyawan kami mengalami sakit covid dan akhirnya kami 

sempat meliburkan produksi sampai karyawan kami siap. Karna hal 

itulah banyak pelanggan kami yang lari mencari tempat lain, kemudia 

sekarang - sekarang ini bahan baku cukup mahal, awalnya kami mau 

menaikan harga tapi pasti akan membuat pelanggan semakin lari, jadi 

kami masih memakai harga yang lama tapi keuntungan yang kami dapat 

sangat sedikit dan tidak sesuai dengan harapan. Untuk sekarang ini ada 

yang beli tapi tidak sebanyak yang awal sebelum kendala - kendala 

tersebut. 

2 Pertanyaan 
Bagaimana tahapan produksi yang dilakukan untuk pembuatan 

rempeyek ? 

 Jawaban 

Tahapannya yaitu, kami mencampur semua bahan, tepung, telur, bumbu 

dapur, santan dan tambahkan sedikit air. Kemudian kami pisah jadi 3 

bagian dan dimasukan bahan pengisinya, yaitu kacang tanah, rebon, dan 

kacang hijau. Untuk kacang tanah sebelum dicampur kami potong dua 

bagian biar terlihat rapih. Setelah itu di tambahkan daun bawang yang 

sudah dipotong, lalu digoreng, setelah kecoklatan ditiriskan, setelah 

sudah meniris baru kami masukan toples dan ketika sudah tidak terlalu 

panas baru kami kemas. 

3 Pertanyaan Ada berapa jenis rempeyek yang dipasarkan? 

 Jawaban 
Rempeyek yang kami buat ada 3 jenis, kacang tanah, kacang hijau, dan 

rebon 

4 Pertanyaan Berapa harga jual masing-masing jenis rempeyek? 

 Jawaban 
Untuk yang kacang tanah Rp. 68.000 per toples, kacang hijau  Rp 

65.000 per toples, dan untuk rebon Rp. 68. 000 per toples 

5 Pertanyaan Apa saja bahan baku yang digunakan untuk pembuatan rempeyek? 

 Jawaban 

Bahan bakunya ada tepung beras, telur, kemiri, bawang putih, kencur, 

bumbu, santan kemasan,  minyak goreng, santan, bumbu dapur, kacang 

tanah, kacang hijau, rebon 

6 Pertanyaan Berapa jumlah bahan baku yang dimiliki oleh UMKM Ciwa Hungry?  
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 Jawaban 

Untuk tepung beras yang dimiliki yaitu 500.000 gram, persedian telur 

sebanyak 500 butir , persedian kemiri sebanyak 20.000 gram, persedian 

bawang putih sebanyak 40.000 gram, persedian kencur sebanyak 20.000 

gram, persedian bumbu sebanyak 50.000 gram, persedian santan 

kemasan sebanyak 50.000 gram, persedian minyak goreng sebanyak 

400.000 gram, persedian kacang tanah sebanyak 30.000 gram, persedian 

kacang hijau sebanyak 25000 gram,  dan persedian rebon sebanyak 

20.000 gram. 

7 Pertanyaan Berapa harga beli bahan baku? 

 Jawaban 

harga tepung beras adalah 16000/ kg, harga telur adalah 2000/ butir, 

harga kemiri 25000/kg, harga bawang putih 30.000/ kg,harga kencur 

40.000/kg, harga bumbu 45.000/kg, harga santan kemasan 33000/ kg,  

harga minyak goreng 20.000/ kg, harga kacang tanah 35000/ kg, harga 

kacau hijau 30.000/ kg, dan harga rebon 50.000/ kg. 

8 Pertanyaan 
Selama berjalannya usaha apa yang menjadi kendala dalam usaha 

tersebut? 

 Jawaban 

Seperti yang diawal saya jelaskan bahwa kendala yang kami hadapi 

adalah pelanggan yang lari,persaingan yang cukup ketat, dan bahan baku 

sehingga keuntungan yang kami punya tidak sesuai harapan kami. 

9 Pertanyaan Kapan terjadinya reschedule produksi dan apa penyebabnya? 

 Jawaban 

Pada bulan januari, itu terjadi karna pada saat itu ada beberapa karyawan 

kami yang mengalami sakit covid, mau gak mau untuk menghindari 

yang namanya penyebaran akhirnya kami liburin semua karyawan. 

10 Pertanyaan 
Berapa jumlah rempeyek yang terjual ketika terjadi reschedule 

produksi? 

 Jawaban 

Karna kita sistemnya P.O  2 hari jadi baru 1 minggu kita ngejual 

rempeyek dan minggu selanjutnya udah kita tutup P.O dan karyawan 

kita liburin. Pada saat itu untuk rempeyek kacang tanah kejual cuman 

85, kalo rempeyek kacang hijau 75, dan rempeyek rebon cuman 50 aja 

11 Pertanyaan 
Berapa pengeluaran tambahan yang dikeluarkan oleh UMKM Ciwa 

Hungry setiap bulannya? 

 Jawaban 

Pengeluaran tambahan kita itu ada yang namanya gaji karyawan, total 

gaji itu sekitar Rp. 3.500.000. terus ada biaya air dan listrik sekitar 

Rp.500.000. selanjutnya ada biaya pengemasan berupa toples dan stiker 

sebesar Rp. 1.500.000.  biaya promosi sekitar Rp. 500.000. dan terakhir 

biaya gas itu sekitar Rp. 175.000. 



53 

 

 
 

Lampiran 2 : Gambar Produk dan Instagram 

   

Gambar produk rempeyek Ciwa Hungry 

 

 

 

Gambar Instagram Ciwa Hungry 
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Lampiran 3 : Kartu Bimbingan Skripsi 
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Lampiran 4 : Kartu Seminar Proposal 
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Lampiran 5. Surat Keputusan Dekan Fakultas Ekonomi 
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